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BOLGHERI DOC BIANCO

Guado al Melo
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Un vino bianco di
territorio

Complesso e fragrante
prodotto da

UVAGGIO DI
CAMPO

Lungo affinamento
sui lieviti in acciaio
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perché

CRISEO

Criseo= “fatto d’oro”

P
Secondo un mito

etrusco-romano,

il dio Bacco ha i

fatto 3 doni a noi

essert umani

per consolarci dei

problemi della vita:

VINO, l[a MUSICA
e la DANZA
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Guado al Melo

clima mediterraneo
mite, secco e ventilato

Le nostre vigne pede-collinari:

. temperatura media fresca e
alta escursione termica estiva
giorno/notte

| « suoli alluvionali profondi,
sabbioso-argillosi

= VINI DI ALTA QUALITA,

CRISEQO nasce

dalla vigna CAMPO
BIANCO nell’area
collinare di
Bolgheri

DI GRANDE ELEGANZA

| E FRESCHEZZA



CRISEO

L BOLGHERI DOC BIANCO

UVAGGIO DI
CAM PO prevalente = la nostra va-

rieta territoriale piu antica

Una singola vigna
+
Diverse varieta di
uve bianche
accuratamente
scelte
+
co-fermentazione

Varieta adatte al
nostro territorio,
con grandi capacita
d’'invecchiamento.

una SINERGIA

unica e
irripetibile

Il Petit Manseng &
geneticamente parente
del Vermentino
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BOLGHERI DOC BIANCO

PRODUZIONE

UVAGGIO
DI CAMPO

La sapienza del vi-
gnaiolo sta nel sceglie-
re varieta che si com-
plementano e che svi-
luppano insieme una si-
nergia unica. Nascono
VINI ESTREMAMENTE

ORIGINALI E

COMPLESSI

Guado al Melo

e soprattutto
con un grande
EQUILIBRIO

in modo naturale
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Guado al Melo

PRODUZIONE

1) raccolta delle uve
nelle ore piu fresche della
giornata

5) affinamento sui
lieviti in acciaio per
10 mesi

2) selezione, diraspa-
tura dei grappoli,
pressatura soffice

<~
~~

3) pulizia del mosto
per precipitazione
spontanea dei torbidi
al fresco della cantina
per una notte 6) affinamento in botti-
glia per 12 mesi

4) fermentazione
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SISTEMA DI QUALITA NAZIONALE
PRODUZIONE INTEGRATA

Vino sostenibile
certificato

viticoltura
integrata: le
migliori pratiche
che garantiscono
un’ottima uva e
I'impatto minore
possibile
sull’ambiente

Guado al Melo

vigna con prato
spontaneo,
circondata da boschi,
oliveti e altre essenze
alta biodiversita

cantina interrata
a basso consumo
energetico

riciclo dell’acqua
piovana

imballaggi ecologici

analisi* dell’assenza
di ogni residuo
indesiderato in vigna

*a cura dell’ente certificatore poco
prima della vendemmia



