
2023 

armonico 

avvolgente 

fresco 
invecchiato 12 mesi in legno 

non nuovo sui lieviti  

 

12 mesi in bottiglia 

Un vino rosso  
artigianale  
di territorio 

BOLGHERI DOC ROSSO 

Racconta il nostro 
territorio nella sua 
storia più moderna 

Longevo:  
almeno 10 anni, 
se ben conservato 



= da ROSSO in lingua  

Etrusca  

perché 

BOLGHERI DOC ROSSO 

la vigna 

la nostra storia 

la nostra  

cultura 

Nessun luogo è privo del suo      genio, della sua parte sacra …  

2023 

toscana 

(Servius, IV sec. d.C.) 



2023 

Fra le colline ci sono condizioni 

particolari: 

• temperatura media più fre-

sca e massima escursione  

  termica estiva giorno/notte 

• suoli alluvionali profondi,  

  sabbioso-argillosi 

 

= vino di alta qualità  

di grande eleganza  

e freschezza 

A due passi dal mare: 
clima mediterraneo  

mite, secco e ventilato 

RUTE nasce dalle  

nostre vigne 

nell’area pede- 

collinare 



Il Cabernet sauvignon, 

arrivato a fine Ottocento, 

è all’origine della  rina-

scita viticola moderna 

del territorio. 

 

Ha dimostrato di adattarsi 

perfettamente al territo-

rio, in modo peculiare. 

 

2023 

prevalenza 

È divenuto la base perfet-

ta per produrre vini 

mediterranei di 

grande finezza e 

notevole longevità. 



2023 

la maestria del vi-

gnaiolo sta da sem-

pre nella capacità di 

scegliere ed unire 

particelle di vigna e 

varietà per ottenere  

vini originali ed  

  intriganti 

  

e soprattutto  

il miglior equilibrio   

in modo naturale e 

rispettoso del terri-

torio 

Il taglio  

di cantina 

prevalenza 

BOLGHERI DOC ROSSO 
toscana 



2023 

BOLGHERI DOC ROSSO 
toscana 

perfetto se servito  

non troppo caldo,  

a 18°-20°C 



2023 

BOLGHERI DOC ROSSO 
toscana 

Vino prodotto da  

viticoltura  

integrata:  
le migliori pratiche  

che garantiscono  

un’ottima uva e  

l’impatto minore  

possibile  

sull’ambiente 

 

vigne con prato  

spontaneo, circondate 

da boschi, oliveti e  

altre essenze 

alta biodiversità 

 

 

 

cantina interrata  

a basso consumo  

energetico 

 

riciclo dell’acqua  

piovana 

 

imballaggi ecologici 

 

assenza di ogni  

residuo in vigna e  

nel vino 
 

 
 


