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2025 &
Guado al Melo
Un vino bianco di giovane e fresco
territorio
con un pizzico di
complessita in piu
solo grazie ad un breve
Vermentino affinamento sui lieviti
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perché ci sono
tanti piccoli aironi
guardabuoi

nelle nostre vigne
nelle stagioni

piu fresche

“Prendete la vita
con leggerezza,

che leggerezza ma planare sulle
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non & superficialita,

non avere macigni

sul cuore’’
Otalo Calvino
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varieta storica del

cta varieta marina per
territorio

eccellenza

nelle nostre vigne
e documentato
dall’Ottocento

ama il clima caldo
e ventoso della
costa tirrenica,
suoli leggeri

solo da uve coltivate
nelle nostre vigne
Campo Pietrini e
Campo Lupinaio,
le piu vicine al mare
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perfetto se servito
freddo ma non
ghiacciato
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sapido



L’AIRONE

PRODUZIONE 2025

1) raccolta delle uve il
13 settembre 2025%*,
nelle ore piu fresche

della giornata

*|la data di raccolta varia di
qualche giorno ogni anno

2) pressatura legge-
ra dei grappoli

3) il mosto & pulito
per precipitazione
spontanea dei torbidi
grazie al fresco della
cantina

4) il mosto e
fermentato attorno
ai 20°C

Guado al Melo

5) il vino e reso
limpido con
precipitazione
spontanea dei torbidi,
grazie al fresco della
cantina

6) il vino rimane sulla
feccia fine (lieviti) per
circa 4 mesi, con fre-
quenti rimescolamenti
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Vino sostenibile
certificato

viticoltura integrata:
le migliori pratiche che
garantiscono un’ottima
uva e l'impatto minore
possibile
sull’ambiente

vigne con prato
spontaneo, circondate
da boschi, oliveti e
altre essenze

alta biodiversita

cantina interrata
a basso consumo
energetico
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SISTEMA DI QUALITA NAZIONALE
PRODUZIONE INTEGRATA

riciclo dell’acqua
piovana

imballaggi ecologici

analisi* dell’assenza di
ogni residuo
indesiderato in vigna

*fatta dall’ente certificatore poco prima
della vendemmia



