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Jassarte € un vino dallo spirito antico e nello stesso tempo

molto innovativo. Nasce dall’antica tradizione pre-

fillosserica dell’'uvaggio di campo. In passato il vino non

si identificava come oggi con una varieta e le sue carat-

teristiche. Era I'espressione di un vigna irripetibile,

composta da pil uve, scelte per originare equilibri e
identita particolari, oppure derivante da semplice
stratificazione famigliare. La co-fermentazione di
piu varieta origina una sinergia che sviluppa nel
vino profili aromatici e di gusto assolutamente non
omologati.

JASSARTE Jassarte” ¢ una Terra di Com/[m fm passato e
2009 presente, memoria di come per millenni € nato & vino.
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mediterranee. Le abbiamo scelte studiando le varieta piu adatte al territorio e
che si completano fra loro, per originare una sinfonia di straordinaria complessita.

VIGNA: La vigna si trova fra le colline di Bolgheri, sulle prime pendici della collina di Segalari, in una piccola valle con direzione
est-ovest, percorsa dal torrente Fossa di Bolgheri. La coltiviamo con esperienza, cura e attenzione allambiente, con sistemi di
viticoltura integrata sostenibile. CLIMA: mediterraneo-mite, secco e ventoso. In questa valle fra le colline c’e il clima piu fresco
del territorio e la massima escursione termica estiva fra giorno e notte. SuoLo: di origine alluvio-

nale, molto profondo, sabbioso-argilloso con alcuni affioramenti piu argillosi, ricco di ciottoli.

PRODUZIONE: La vigna & raccolta in piu passaggi, a gruppi per epoca di maturazione. Ogni par-
tita & co-fermentata, in modo artigianale, con la massima cura e col fine di esaltare le caratteristi-
che territoriali delle uve selezionate. Il vino & invecchiato per circa 24 mesi in legno non nuovo, sui
lieviti, con rimescolamenti settimanali. E poi illimpidito con una serie di travasi (non filtrato). Le
diverse partire sono riunite a ricostruire la vigna. Seguono 3-4 mesi di permanenza in acciaio. Vie-
ne poi affinato in bottiglia per almeno 12 mesi, nelle migliori condizioni di conservazione.

ANNATA 2019: e stata un’annata di grande equilibrio. L’inverno é stato sufficientemente freddo
e piovoso. La primavera, dopo una partenza calda, é ritornata ad abbassare le temperature e con
diverse piogge, al punto da ritardare la fioritura. E seguita la solita estate calda e secca, rinfresca-
ta da alcune piogge in agosto. La vendemmia & iniziata un po’ piu tardi del solito, soprattutto per
le varieta bianche e le rosse pil precoci. La vendemmia di Campo Giardino & avvenuta in 4 volte,
nella seconda meta del mese di settembre. E nato un Jassarte dal colore intenso, con un’amplissi-
ma gamma di aromi, armonioso e verticale, con una grande capacita di invecchiamento.
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