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Jassarte ist ein Wein mit uraltem Geist und gleichzeitig sehr innovativ.

Es stammt aus der alten Vor-Reblaus-Tradition aus einem gemischten

Satz. Frither wurde Wein nicht wie heute mit einer Sorte und deren

Eigenschaften identifiziert. Es war der Ausdruck eines unwiederhol-
baren Weinbergs, der aus mehreren Trauben bestand, die au-
sgewahlt wurden, um besondere Gleichgewichte und Identitdten
hervorzubringen, oder die aus einer einfachen Familienschichtung
stammten. Durch die Co-Fermentation mehrerer Sorten entsteht
eine Synergie, die absolut unangeglichene Aroma- und Gesch-
macksprofile im Wein entwickelt.

Jassarte* ist ein Grenzland zwischen Vergangenheit
und Gegenwart, Erinnerung daran, wie Wein fiir
Jahrtausende entstanden ist.

Jassarte ist ein Grenzland zwischen Ost und West,

idealer Ort fiir Austausch unendlichen Wissens,
Reben, Werkzeugen und Trdumen, die seit
jeher Geschichte der Rebe und des Weins

*Guado al Melo
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Weinberg Campo Giardino mit etwa 30 roten Reb- A =, == 9Rpy,

sorten, traditionelle lokale und aus anderen mediterranen Gebieten. Wir haben sie aus-
gewahlt, indem wir die flr das Gebiet am besten geeigneten Sorten untersucht haben,

die sich gegenseitig ergdnzen, um eine Symphonie von auflergewdhnlicher Komplexitat
entstehen zu lassen.

Unterirdischer Keller

WEINBERGE: Die Weinberge befinden sich in den Bolgheri-Hiigeln, an den ersten Hingen des Segalari-Hiigels, in einem kleinen Tal in
Ost-West-Richtung, das vom Bach Fossa di Bolgheri durchquert wird. Wir kultivieren sie mit Erfahrung, Sorgfalt und Aufmerksamkeit
fir die Umwelt, mit nachhaltigen integrierten Weinbausystemen. KLIMA: mediterran-mild, trocken und windig. In diesem Tal
zwischen den Higeln herrscht das kiihlste Klima der Gegend und die maximale sommerliche Temperaturspanne zwischen Tag und Na-
cht. BODEN: alluvialen Ursprungs, sehr tiefgriindig, sandig-lehmig mit einigen Lehmeinschlissen, reich an Kieselsteinen.

HERSTELLUNG: Der Weinberg wird in mehreren Durchgingen geerntet, in Gruppen je nach Reife-
zeit. Jede Charge wird auf handwerkliche Weise mit groRter Sorgfalt und mit dem Ziel, die territoria-
len Eigenschaften der ausgewahlten Trauben hervorzuheben, co-fermentiert. Der Wein reift etwa 24
Monate lang in nicht neuem Holz auf der Hefe mit wéchentlichem Mischen. Er wird mit einigen Ab-
stichen geklart (nicht gefiltert). Die verschiedenen Chargen werden dann vermischt um den Wein-
berg widerzuspiegeln. Daran schlieRt sich eine 3-4 monatige Verweildauer in Stahl an. Anschliefend
reift er unter den besten Lagerbedingungen mindestens 12 Monate in der Flasche.

JAHRGANG 2019: Es war ein frischer und ausgewogener Jahrgang. Der Winter war ausreichend
kalt und regnerisch. Der Frihling kehrte nach einem warmen Start zu niedrigeren Temperaturen
zuriick, mit mehreren Regenfallen und somit wurde auch die Bliitezeit verzogert. Es folgte der {bli-
che heiBe und trockene Sommer, der durch einige Regenfille im August abgekihlt wurde. Die
Ernte begann etwas spater als Ublich, besonders bei den weilen und den frithen roten Sorten. Die
Ernte von Campo Giardino fand auf 4 Mal in der zweiten Septemberhalfte statt. Es entstand ein
Jassarte mit intensiver Farbe, mit einer sehr breiten Palette von Aromen, harmonisch und vertikal,
mit einer groBen Lagerungskapazitat.
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JASSARTE ist ein schwerer

Rotwein, der eine lange Le-
bensdauer haben kann, wenn
er richtig gelagert wird. Er
wird am besten an einem kiih-
len und dunklen Ort in hori-
zontalen Lage gelagert.

Er sollte bei etwa 18 ° C ser-
viert werden, und ihm etwas
Zeit zum "atmen” lassen. Es ist
ein lebendiger Wein, den man
in Ruhe verkosten und spiiren
muss, wie er sich im Glas ver-
andert, wahrend er mit Sauer-
stoff  angereichert wird.
Es passt gut zu Gerichten mit
intensivem Geschmack oder
auch alleine.
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