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Gianfranco Fino
Guado al Melo
Adami

Argiolas

Fongaro

Casa Setaro
Venica

Masciarelli
Marchesi di Barolo
Arrighi

La-Vis

Bentu Luna
Podere Prospero
Apollonio

Zoom: Miele di Timo Ibleo, Presidio SlowFood
Ristorante: Cortile Arabo - Marzamemi (SR)
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GIANFRANCO FINO

Salento Igt Negroamaro Jo

Vendemmia: 2018

Uvaggio: Negroamaro

Bottiglie prodotte: 2.500

Prezzo allo scaffale: € 50,00
Azienda: Gianfranco Fino Viticoltore
Proprieta: Gianfranco Fino

Enologo: Gianfranco Fino

C'¢ anche lo Jo, Negroamaro in purezza,
tra le etichette di riferimento dell'azienda
di Gianfranco Fino, notoriamente stella di
prima grandezza quando si parla di Primi-
tivo. La versione 2018 - ottenuta da uve leg-
germente appassite in pianta ed affinata in
barrique nuove e di primo passaggio per un
anno senza chiarifiche e filtrazioni - possie-
de profilo olfattivo generoso dai profumi di
frutta rossa matura e in confettura, tocchi
di mirto e timo su una base di spezie dolci.
In bocca, il sorso & ampio ed intenso, at-
taccando morbido per poi farsi piu vivace
nellincontro con tannini serrati e una fra-
granza acida di buona presenza. Gianfranco
Fino insieme a sua moglie Simona Natale
hanno intrapreso nel 2004 un'avventura
enologica senza pari, almeno per quanto
riguarda la Puglia enoica, acquistando in
quel periodo il primo impianto ad alberel-
lo di sessant'anni di eta; aggiungendo altre
acquisizioni analoghe, oggi allevano 21 et-
tari a vigneto (prevalentemente coltivati a
Primitivo con una piccola quota di Negro-
amaro), che compongono una produzione
di 20.000 bottiglie complessive. Parliamo
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GUADO AL MELO

Doc Bolgheri Rosso Rute

Vendemmia: 2018

Uvaggio: Cabernet Sauvignon, Merlot
Bottiglie prodotte: 35.000

Prezzo allo scaffale: € 18,00

Azienda: Societa Agricola

Podere Guado al Melo

Proprieta: Attilio e Michele Scienza
Enologo: Michele Scienza

Il Bolgheri Rosso Rute 2018 ha un impatto
olfattivo varietale dal frutto fragrante e dai
tocchi affumicati. In bocca, il sorso é deciso
e fermo, ma sempre morbido e accogliente
per il palato, che ne determina la sua carat-
teristica principale di vino dai tratti piacevol-
mente immediati. Da provare anche consi-
derato il prezzo accessibile. Guado al Melo
di Michele Scienza e Annalisa Motta, oltre
ad essere una bella cantina dell'areale bol-
gherese, rappresenta un progetto enologico
di pit ampio respiro, mettendo insieme un
patrimonio varietale fatto di svariati vitigni
mediterranei e addirittura caucasici. L'e-
stensione coltivata a vigneto e di 15 ettari,
per una produzione media complessiva di
100.000 bottiglie annue. Un'azienda dal “ta-
glio” classico per la zona, ma anche una spe-
cie di laboratorio ad alto tasso di sperimen-
tazione, visto che Michele & il figlio di Attilio
Scienza, noto professore di viticoltura all'u-
niversita di Milano, che tanto ha dato allo
sviluppo della disciplina in tutta Italia. Lo
dimostra anche il portafoglio prodotti che si
compone di un Bolgheri Superiore (Atis), in
cima alla piramide qualitativa delle etichet-

ADAMI

Docg Valdobbiadene Prosecco Superiore
Dry Rive di Colbertaldo Vigneto Giardino

Vendemmia: 2020

Uvaggio: Glera

Bottiglie prodotte: 40.000

Prezzo allo scaffale: € 15,00
Azienda: Societa Adami

Proprieta: Armando e Franco Adami
Enologo: Franco Adami

Dopo una vendemmia mancata - a causa
di una grandinata che ha azzerato (insieme
alla voce del preoccupato Franco Adami) il
raccolto del Vigneto Giardino, - torna il vino
di punta della cantina, ottenuto dall'anfitea-
tro acquistato dalla famiglia nel 1920 nella
frazione di Colbertaldo, lembo pit meridio-
nale della prima delle tre corone di colline,
che partono da Valdobbiadene e arrivano
fino a Vittorio Veneto. A prima vista non &
facile distinguere le tre “code di coccodril-
lo" - come le chiama Carlo Padoin, storico
collaboratore della famiglia Adami - tanto si
e colpiti dal susseguirsi di vette spigolose;
ma accompagnati nel punto giusto, si intu-
iscono bene, e permettono di farsi un‘idea
plastica della composizione morfologica
del territorio, utile anche a orientarsi fra
le strade mozzafiato, che si arrampicano
erte fra le Rive. Farsi guidare qui da per-
sone esperte, costringe a confrontarsi con
I'idea di Prosecco industriale che ha invaso
gli scaffali di mezzo mondo. Venire qui, fa
certamente affiorare tante domande e tanti
dubbi, ma lascia il segno evidente della re-
lazione simbiotica e antica fra queste vigne
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