Guado'al Melo

BOLGHERI DOC SUPERIORE
2018

Wir stellten uns einen alten K(‘)‘n@ vor,
Atcs, welcher m/ diesen #iigeln gehrt,
mg’af;‘c‘i%&yck und, rr‘m@,

der Blict noch ein wenig witd,

die Hand, die die Rebe streichelt,
welche sich um die Biume rantt,

wie unsere heute.

BOLGHERI

SUPERIORE

Afls it unser Genius loce,
der Geist des Ortes: die Tostana von bo@lwm'
Bestehend aus +iigeln und, Meer,
unser Know-how als handwertliche Winzer,
Ueine Zonen der au e:gwd/wééc/wm
M/u’nbege enzeln mgwo‘ik&f,

S chichtungen von Geschichte und Evolution.

Annalisa und Michele

WEINBERG: Auswahl der Mikrozonen von '~ !--~"

Campo Grande und Campo Ferro: 2.68 ha

Auf dem Etikett feiern

wir die URSPRUNGE

Fossa di
*Guado al Melo Bolgheri
bedeutet Furt Bach

beim Apfelbaum
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Unterii’-discher Kelle

REBSORTEN: Cabernet Sauvignon (80%), Rebo (15%) und Cabernet

Franc (5%).

LAGE: Die Weinberge liegen in einem kleinen Tal in den Hiigeln von Bolgheri, das von Osten nach

Westen verlauft, entlang vom Bach ,Fossa di Bolgheri“. Sie sind auf den ersten Erhebungen von
den Segalari Higeln, zwischen den Waldern der mediterranen Macchia. Wir bearbeiten sie mit
Uberlegung und Sorgfalt, nach integrierten und nachhaltigen Weinbausystemen.

KLIMA: mediterran mild, trocken und windig . In den Hiigeln herrscht das kiihlste Klima der
Zone, mit einem bedeutendem Sommertemperaturunterschied zwischen Tag und Nacht.
BODEN: aus Schwemmland, tief, sandig-lehmig mit Lehm Einschliissen, reich an Kieselsteinen.

HERSTELLUNG: Jede homogene Mikrozone wird separat gelesen und verarbeitet. Die Weinbe-
reitung erfolgt handwerklich, mit groRter Sorgfalt und mit dem Ziel, die territorialen Eigen-
schaften der ausgewdhlten Trauben hervorzuheben. Der Wein wird fiir etwa 2 Jahre in ge-
brauchten Holzfassern auf der Feinhefe gelagert und einmal die Woche umgeriihrt. Durch meh-
rere Dekantiervorgdange und umfillen wird er natirlich gefiltert (ungefiltert). Danach reift er
Giber ein Jahr in der Flasche, bei den besten Lagerungsbedingungen.

JAHRGANG 2018: Er gehort zu den "frischen" Jahrgédngen fiir unser Gebiet. Der Winter und das
Frithjahr waren sehr regnerisch, so dass es fiir den Sommer nicht an Wasser mangelte, der wie
Ublich heil und trocken (aber nicht zu sehr) war. Die Reifung war sehr lang und regelmaRig. In
der zweiten Septemberhalfte gab es ein besonderes Ereignis: Der Nordostwind wehte lange
Zeit, was die Temperaturen um fast 10 Grad (bis zu 20 °C) senkte, aber immer sonnig. Das kiih-
le und trockene Klima hat den Charakter von extremer Eleganz und Komplexitat dieses Weines
ergdnzt. Wir haben den Rebo und Cabernet Franc in der letzten Septemberwoche geerntet
und die Lese mit Cabernet Sauvignon am 30.09. abgeschlossen.

ATIS ist ein schwerer Rotwein,
der eine lange Lebensdauer
haben kann, wenn er richtig
gelagert wird. Er wird am bes-
ten in einer liegenden Flasche
an einem kihlen, dunklen Ort
aufbewahrt.

Es sollte bei ca. 18°C serviert
werden und ihn einige Zeit at-
men lassen. Es ist ein lebendi-
ger Wein der in Ruhe verkostet
werden sollte, damit man die
Entfaltung die er im Glas macht,
nach und nach wenn er mit Sau-
erstoff  angereichert wird,
schmeckt.

Sehr gut alleine oder zu krafti-
gen Gerichten .
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