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ichele Scienza, 33, ist ein Zu-
gereister. Er stammt aus dem
Trentino, hat als Molekularbio-
loge an der Universitit Mailand gearbeitet,
auf eine wissenschaftliche Kariere aber ver-
zichtet, um in der Toskana Winzer zu wer-
den. Als neues Wirkungsfeld suchte er sich
ausgerechnetet Bolgheri aus, ein als snobi-
stisch verschrieenes Anbaugebiet an der
toskanischen Mittelmeerkiiste siidlich von
Livorno, bekannt fiir so weltberiihmte Weine
wie ,Sassicaia®, ,,Ornellaia” und Angelo Ga-
jas ,.Ca’Marcanda”. Zusammen mit seiner
Mutter und seinem Vater, einem bekannten
Weinbauprofessor, bestockte er dort 16 Hek-
tar mit Reben. Guado al Melo heifit das Gut.
Wie alle Weine von Bolgheri basieren
auch Scienzas Gewichse auf Cabernet
Sauvignon. Doch sein 2002er Bolgheri
Rosso (mit 20 Prozent Merlot und Sangio-
vese) ist kein snobistischer, auf Schwere
getrimmter Modewein, sondern ein ele-
ganter, beinahe leicht zu trinkender Roter,
mit herrlichen Aromen von Maulbeeren,
Wiirzkriutern und einer leicht malzigen
SiiBe. Mit 16 Euro kostet er nur ein Drittel
seiner beriithmten Nachbarn. Fiir den einfa-
cheren, dennoch ebenfalls vorziiglichen
2003er ..Antillo* (70 Prozent Sangiovese,
dazu Cabernet Sauvignon und Petit Verdot)
verlangt Scienza gerade mal 9,90 Euro.
Uberhaupt haben Scienza und sein Va-
ter die Weichen fiir die Zukunft anders ge-
stellt als ihre Nachbarn. Sizilianischer
Nero d’Avola steht ebenso in ihren Wein-
bergen wie franzosischer Grenache und
spanischer Tempranillo. Ihr Spitzenwein
enthilt zum Beispiel Carmenére und kommt
erst Ende 2005 auf den Markt — mit ihm
wollen sie ihren beriihmten Nachbarn auf
Augenhdhe begegnen. Daneben haben sie
griechische, portugiesische und 100 geor-
gische Rebsorten gepflanzt, die spiter
eventuell den Cabernet ersetzen sollen.
..Cabernet wird doch schon auf dem Mond
gepflanzt™, mokiert sich Scienza. » » »




