ROSIGNANO. Ecco le classi-
fiche finali della prima regata
2nogastronomica “La rotta
del vino”. L’iniziativa & stata
promossa dalla Confindu-
stria di Livorno, dalla societa
Marina Cala de’ Medici e dal
consorzio Strada del vino - Co-
sta degli Etruschi, per valoriz-
zare il territorio locale inte-
grando attivita economiche
dell’entroterra con quelle che
si affacciano sul mare. L’e-
vento ha richiamato I’atten-
zione di molti appassionati.
In tutto hanno gareggiato 17
barche, altrettanti chef e
aziende vinicole.

tre classificati nella g
ria generale pubbhcat
conteneva alcune i
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“PHANTOMAS”, “ENOPIZZA E RIS
LA PRIMA EDIZIONE DE “LA ROTT.
Le condizioni climatiche hanno sorriso agli or.ganizzatori dellfi p

“[_a Rotta Del Vino”, la manifestazione velistlcq-eno-gastrczmml a
sabato e domenica presso il Porto Turistico Marina Cala de’ Medici a e
Castiglioncello (Rosignano, Livorno). Diciassette barche a vela, con at A

altrettanti chef in rappresentanza dei ristoranti locali, si sono sfidate nel can;pg di ar:;giz(l) ;16 il
icciolo in un’i “ iorni” all’i del erande divertimento, della p .
porticciolo in un’intensa “due giorni” all’insegna del g O iiadia &

mare, la buona cucina e le bellezze dell’entroterra. Un’iniziativa, promossa

AGGIUDICANO

TO' E “GUADO AL MELO” SI
A DEL VINO”

rima edizione de
cachesié¢ svolta

Livorno, dalla Societa Marina Cala de” Medici e dal Consorzio Strada del Vinp-cpstz} dc?gh
Etruschi, che hanno voluto in questo modo promuovere il territorio della provincia di Livorno (e
parte di Pisa), integrando contemporaneamente le attivita economiche dell’entroterra (come la
pregiatissima produzione dei vini) con quelle che si affacciano sul mare (come 11_tunsmp da

gli organizzatori, che ha

diporto). Un evento innovativo, ma anche una sfida certamente vinta da, '
richiamato I’attenzione di molti appassionati che hanno potuto, in un sol colpq, partecipare alle
regate, visitare alcune tra le pilt importanti cantine della zona, gustare i piatti tipicl ?ocah e godersi
i paesaggi della costa degli Etruschi. La manifestazione, che ha ottenuto il patrocinio d_ella .
Provincia di Livorno, della Provincia di Pisa, del Comune di Rosignano ed ¢ stata realizzata .cop il
supporto della Scuola Alberghiera di Rosignano, il contributo in qualita di sponsor delle societa
Intermare (cantiere navale pisano), Bspbroker Assicurazioni, Geonav, International Marine
Coatings e Radicchio Rosso, si ¢ chiusa domenica sera con la premiazione dei partecipanti € un
il successo e la soddisfazione di tutti i soggetti

brindisi di augurio per I’edizione avvenire: visto 1
che, a vario titolo, si sono resi protagonisti, “La rotta del vino” sara infatti riproposta nel 2005. Le

curiosita’ culinarie. Una buona parte della valutazione tecnica di gara ¢ stata determinata dal
giudizio sulla qualita dei piatti preparati a bordo dagli chef che hanno partecipato alla Rotta del

Vino. E’ importante ricordare che la valutazione dei piatti includeva anche un giudizio sulla
correttezza dell’abbinamento con il vino, e che naturalmente non si trattava di un giudizio assoluto

sul vino quanto tale. Anche perché erano tutte grandi etichette ben note al pubblico e agli esperti.
In qualche caso quindi, piatti anche molto gustosi sono stati penalizzati da un abbinamento, a
giudizio degli esperti, poco convincente. Le preparazioni sono risultate tutte di alto livello,
confermano dalla giuria tecnica per la parte culinaria, quindi ¢ stato effettivamente molto difficile
decretare un vincitore. Tra i piatti pil insoliti o che la giuria ha ricordato in particolare, segnaliamo
la porchetta di mare con il lardo preparata dallo chef di Castello del Trebbio. Un ristorante che ha
fatto delle scelte sicuramente inconsuete (la porchetta di mare ¢ la versione marinara, preparata
con la pescatrice, della tradizionale porchetta fiorentina) anche dal punto di vista della
presentazione: da ricordare il piccolo cardinale come guarnizione, fatto con una fragola e un
caramellato di nero di seppia. La Pineta ha voluto solleticare i palati della giuria con un guazzetto
di pesci e crostacei eseguito in maniera superba. Nonna Isola ha preparato un antipasto
millevoglie, composto da cinque diversi tipi di pesce fritto: da sottolineare che nonostante la
difficolta ione i 3 ’ i Sruide 11 A

- ta :ella preparazione in barca e I'attesa per I’assaggio da parte della giuria, il fritto era
perfetto. Ancora Nonna [sola nella seconda prova ha sottoposto all’assaggio una i
di crostacei vicina alla tradizione dei (i B e

tacet vicina alla tradizione dei pescatori livornesi. Una grande notizia per tutti gli
appassionati: da domani sard possibile conoscere tutti i piatti preparati a b Py s
www.Larottadelvino.it, e nei giorni successivi sara bbl'p R o8 U el ulai;
, 4,81 nno pubblicate anche le ri
successivamente raccolte in una piccola pubblicazione a ricordo di g c_h.e iy
1cordo di questa prima edizione della

manifestazione.

Ritaglio stampa ad uso esclusivo del destinatario e simem e




‘Rotta del vino’
nel segno di
«Phantomas»

ROSIGNANQO — E’ stata la
barca Phantomas ad aggiudi-
carsi la prima edizione del
.rremio rotta del vino»,
a veleggiata eno-gastrono-
mica che si & svolta nel
weekend al porto_turistico

di

Castiglioncello. Con una
ione ottima, skipper

ed equipaggio della Phanto-
mas hanno vinto entrambe
le regate assicurandosi il
punteggio massimo. Primo
posto anche per lo chef
dell’Enopizza e Ristd di Ro-
signano e per i vini Guado al |
h'fﬁlo Rosso 2003 ¢ Guado
dell’azienda agricola Guado
al Melo. Primo nella classifi-
ca degli chef, il ristorante I
Ginepri di Marina di Ca-
stgneto, che ha abbinato la
sue ricette al Grattamacco
del Podere Collemassari, a
bordo della Holden arrivata
settima. La sfida, che ha vi-
sto scendere sul campo di ga-
ra diciassette barche a vela
offriva anche la possibilita
di visitare le cantine della zo-
na, gustare i piatti tipici loca-
li e godersi 1 paesaggi della
Costa degli Etruschi. Una
formula di successo, che ha
richiamato molti appassiona-
ti e che sara proposta anche

la prossima estate.

C.G.
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| €550
per la prima edizione
ello manifestazione

T,;{\sportivo»ehogdstronomicd

Un buon sucresso pec b opa-
M2 cdizicne de La Rotrz del ¥i-
1o La manifestazione OFganizza-
: 13 da Confindusiyi Livorna, So-
Qi Marina Cafs de’Medici ¢ dal
> Cousoczio La Stnads dey Vino Co-
2y sta degli Etruschify YISO conc 5i-
€uto viaciore if connubis vela cio-
E2stronomia. La due gioeni 5 <
EWE svolos nelle 3equc antistang al pap-
‘:‘?‘; f0 di Crepicnra, per QUanIo riguar-
e - |, B3ta3portivi, ¢ sy molo, per
2o quello che concerse I 2413 cnoga-
strovomics. Le aodafjed delling.
Zialiva prevedeving due classifi-
,<be, sportiva ¢ E=3tronemmica, che
Sammare se davano ung generzle,
Ad aggiudicars 1 podio P'ongre I3
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Qistd d. Rosigsanc adai vmﬁk‘u azmwnila
i,zu:du 1l Mclo

2003 -. Liinizativa 82 ¢ :cg,mht: axche
perla p:mc:nl:mz delo mlg:mmm In-
fat, incatre ks barche eqano impegnate 3
contenwexsi il yx:maw inmaic, 3 bowdo i
coochi opcmvmm per it pnmxo trat pm~

ti. Una volta ginati 3l sivlo reen diccuial

ravolo della gmm indane ai producoti
cd ai loso vini. Gratic anch h tempo pid
che gaIxroso La Rotta dcd Vino & staco
en csperimicnto intcsessante che & i
poterd 1ache i futuro. Us plauso per-

:muic agli orpaizziioa che hanuo vo- 2. :
o dac risaho 3llc ~adizions masina- |
re dedla nostaa costa tm andh alla npxm; 1

dei nosti yrodam ¢ della oestra axina.:

ne da K.ongnmo < spou
go.r del aalibro di Inter-
 ow ce, BspBrocker Assicu-
“razioni, Geomw, hitaua-
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La Rotra ha avuto ik pa- | § -
crocinio dellc peovince di | |

Livorno ¢ Piss del Como- |
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