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Manedens bedste
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ltaliensk grill-hombe

De krafti i
omareiugeasgdm.efuwe vine fra Argentina, Chile, Spanien og Sydfrankrig er
gte bud til grillmaden. Men det bedste kob er en karakterfuld italiener.
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Medalla Real Cabernet '08

HOIESTE
\URDERING

“HISTORISK VIN

Juti

Santa Rita er
blandt Chiles
anldste vinhuse,
og dets «Medalla
Reals var den vin,
der | 1980erne
satte landet pa det
vingse verdens-
kort. Den laves |
dag 1 fiere forskel-
lige druevarianter,
men her er det
den originale ud-
gave pa cabernet
sauvignon fra
Maipo Valiey. Havde det ikke
vaeret for ét lavt bud, var den
endt pa en flottere vurdenng.

PANELETS KOMMENTARER

Deleuran: Masser af solbaer O
muld, harmonisk Og indbydendé
med fin syre o8 moden tanmin.
Christophersen: Herlig intens

duft af solbaer og frugtsedme,
flot strukaur med blgde tanminer.

| Hansen: Dejlig plomsteragtg
l duft med mange nuancer og
‘ jang. peberkrydre\ eftersmag

PANELETS ‘
VURDERING 4123 kr. |
PRIS |
" FDrhandlerSuvaBe:;t

superpest cx

! for foden af Andes-
bjergene | 1.200

Fornandler

Finca Sophenla Cabernet ‘07

TIL LUKSUSGRILL

Tupungato i den
vestlige del af
Mendoza er et
spaendende nyt
omrade | Argentina,
Vinmarkerne ligger

meters hajde 0g
glver vine med

starre friskhed end
|azngere nede |
dalen. Denne caber-
net sauvignon fra et
af omradets unge
vinhuse, Finca Sophenia, grunc-
lagt | 1997, er ifalge panelet en
perfekt grilvin | luksusklassen.

PANELETS KOMMENTARER

Flelscher: Flot palance med
bade et godt fast bid og masser
af laekker solmoden frugt,

B. Jensen; Masser af saft og
kraft, fed og lakker | smagen,
ngug god il grill p3 terrassen
J, Jensen: gyesker 1 dutten,

Jdt hay alkohol, men imade-

k()muu.-mje og i ul kod pa gl

\
PAN ELETS
YURDERING \ 4144 kr. |
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Kjeer gommerfeldt

Kogs. Ik

Pago de Cirsus '08

SAFTIG SPANIER

Alle i panelet ville
betale prigen — OF
mere til - for Pago
de Cirsus fra
Navarra | det nord-
fige Spanien. Typisk
for Navarra blandes
omradets traditio-
nelle druesort,
tempranillo, med
cabernet sauvignon
og merlot. Her med
overvagt af sidst
naevnte. Men med
sit markante precg
af lagring pa egefade smager
den mere spansk end fransk 0f
gAr righig godt 1t grillmad.

PANELETS KOMMENTARER

Deleuran: puft af cigal, |ord of
solbaer, alkoholtung, men har
fin syre OF behagelige tanminer.
Christophersen: Ristede fad-
(oner | duften, 1in struktur med
god syre OB sodme | frugten-
B. Jensen: Teet 08 kratug saft
pamse med fad og frugtspdme
afbalancerel med god syre.

PANELETS
VURDERING

d Burne g

PR
Forhandier Skiol
skjold purne.dk

| www.penge st |

[ Fnget Wunds Walbee 2008

| Moargues du Grba Capteies | 2008

| Finca Sepheals Cabamnet 2007
| Page do Cirsus 2008

| Pontificis 2009

SADAN GOR ¥1: Vimpan:

Fin del Mundo Malbec '05

| HVERDAGSGRILLVIN
D

P

£n grillbst sknger
neermest pa en
argenunsk malbec.
Et godit bud i den
billigere prisklasse
kommer fra Bodega
del Fin del Mundo,
der 1o gange har
vundet vintesten
med deres pinot

nair. falge panelet

er den mere til hver
dag end fest, men

du skal ke lade SIg
afskraekke af vinens
alder, Den har stadig 54 meget
frugt, syre og tannin. at den kan
Klaze stort set alt fra grillen.

PANELETS KOMMENTAm
Hansen: Taet, kraftig sag. der
har masser af solmoden frugt.
syre og tannin il grifimaden.
peteuran: God frugt, marke
baer, svesker plommer’ 08
peber, Meget celegnet vl grill.

Christophersen: Flot farve
ag t&t duft af rede bl men

smagen mangler lift leengde.

PANELETS

‘ VURDERIN kr.

o| 59
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Pontificis '09

LETTERE STIL

Panelet var ikke
anige om denne
sydfranske olan-
ging af grenache,
syrah Og mour-
vedre, Nogle
fandt den for let,
andre for £00,
mens enxelte var
meget tilfredse

owsthins § 75 tl vaat

kad pé grillen.

Samlet endte vur:

deringen ligt over

udsalgspaisen.
men Ul det axtuelle vloud pa 60

| kroner ved kb af seks fasker
er den et godt kb,

PANELETS KOMMENTARER

Hansen: Fornoldsvis Iys farve.
Smagen har pa&n {edme og god
palance Of ef fin t grill
Christophersen: Lidt til gen
spde side med solmoden frugt
o8 chokolade. men ok struktur,
B. Jensen: Fint krydrel duft, let
sadlig | smagen, men ngug god
| den lidt tettere ende.

PANELETS
VURDERIN

kr.
g

Forhandter E7K Sgeensen Vin

eriksorensenvin de

T e s wa S IAY N

ot smager pd mindst 18 vine, o bver deftager giver sin I»l;vnmﬂ‘:unimt af, hvad visen o7 vt

mmduedscuhelesm

VENLIG BAMSE

pé den per

Nogie

o

Nimes p& gransen

1il Languedaz. Her

er dog tkke tal
en supermarkeds
udgave, men off

tapvinen fra er af

omradets pedste

preducenter, G
du Gres, primzent fremstitlet pa

syrah 0g |agrat | x;g&t"vs'z de

PANELETS KOMMENTARER

1. Jensen: Fin duft af modnie
med en

kirsebaer, god fast
mere bigd, sveshket frugt bag

Fleischer: En NgVE grilbamse
pluaaurs'.l med masser af s8d

frugt Og Mk chokolade.

Hansen: Dejlig N cerig vin
med en behageg teomefuld

suuklur 0f lang eftersmag

PANELETS
VURDERING

83 kr.

&

Forhandler 8icne vine
pichel. 0k

jult 20

VINPANELET

EKSPERTER

CHANET
DELEURAN

JACQUELINE
JENSEN

FORBRUGERE

BIARNE JENSEN

THOMAS
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Chonset Sales

SOREN MOLLER
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