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GuadO al Mel ¢ di Bolgheri, un terroir nobile che annovetra ‘
; inificazione e costi- j
dfa”al DS un luogo che va oltre '? mef(c:)andité g J '
do al Melo €7 a esplorare in pr F .
nte ca 2 faggloichevaaiesr ioni” potrebbe
tar lopportunita per un V! g9 +orio. “Vignaioli da generaziont” po
tuisce oltre questo territorio. le e la sua famiglia sono

- o, ben o ncls H nza_ MiChe .ys
ra del vin« nel DNA della famlgll.a Scie di Michele, insegna Viticoltura
essere S_C”tto, ienda, mentre Attilio, padr§ i0 e barriques, c'@ la“Biblioteca
i motorl dfe{l Z?IMilanlo' oltre a vasche in accualo‘e 'a i3 ldi cofobEiEad
all'Unive,rS'ta IpiCCOIO .museo, luoghi di scambndg mc'(a) op;)ortunité di com-
del vino” e un pice: lo & una straordinari ; .
icerche. La visita di Guado al o dalla vigna alla degustazion€ passan

T el vino :
prendere il variegato mondo d ierlwza di conoscenza. Basti solo pensare

e attraverso'una‘ piacevrzlio?\“r)nea:no la storia: oltre ai vitigljni della Bolgheri
o in_vigna e pgoft(t)tc'c:sservare la vite maritata etrusca, | alb\erello grlfcc.) ?
. pOSSOf\Q mhz r;ccontano la storia della vite. Il vigneto € un? comeei:?e
:?ep;rszrlia:ete; Iri:zclciterranee e caucasiche. Perché il Caucaso? Semplice

Ci troviamo nella

Guado al Melo (wine) L
We are in the Bolgheri DOC area, a noble terroir that counts many wineries.

Guado al Melo is a place that goes beyond winemaking and represents the
opportunity of exploring the culture of wine in depth and well beyond this
territory. “Winegrowers for generations” might be written in the Scienza family
DNA. Michele and his family are the drivers of the company, while Attilio, his
father, teaches Viticulture at the University of Milan: besides steel tanks and oak
barrels, there is the “Library of wine” a small museum, spaces for exchanges
and meetings, knowledge and research. The tour of Guado al Melo is an
extraordinary opportunity for understanding the multifaceted world of wine,
Z:cr):v ltehde vir:eyar:d to the tasting, 'passing throu.gh a pleasant experience of
e viS; (r)\ftt he vmeyard. there is tangible evidence of history: in addit
e Bolgheri DOC you can see the “maritata etrusca

he historic cradle of the Cultivation of vines worldy
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vengono col‘tivate.oggi. La filosofia della %migliagSc?:r?zr; i?llir:/?rf;f;;f;s

un'aggregazione virtuosa di tradizione e tecnologia, nel segno di un‘agricol-
tura sostenibile, obiettivo primario dell'azienda. La sostenibilita investe tutto
il ciclo produttivo: la cantina completamente interrata per un basso impatto
ambientale, non consuma energia per la climatizzazione che qui e naturale
prevede il riciclo dell'acqua piovana: il lavoro in vigna che qui avviene cor;
metodi a basso impatto ambientale come |3 “viticoltura di precisione”: grazie
a un monitoraggio del vigneto permette una lotta integrata alle malattie e
individua solo i punti che necessitano di interventi, sempre con sostanze eco-
compatibili. In cantina i metodi di lavoro

a sono artigianali e rispettano le ca-
ratteristiche delle uve determinate dal territorio e dall'annata. “Faccio il vino
piu’'©0 MENG come mio nonno: credo che piu della tecnologia conti il buon

lavoro fatto in vigna, unito alla sensibilita di saper interpretare il proprio ter-

roir’, cosi dice Michele Scien-
za che produce cinque IGT
tra cui Jassarte (dal vigneto
collezione) e tre DOC a base
di Cabernet, Merlot e Sangio-
vese (Antillo, Rute, Atis).

Localita Murrotto 130/A,
Castagneto Carducci (LI)
tel. +39.0565.763238
www.guadoalmelo.it

and Professor Attilio Scienza has done well in bringing the progenitors of the
varieties that are grown today. The philosophy of the Scienza family is a virtuous
combination of tradition and technology, sustainable agriculture is the primary
objective of the company. Sustainability affects the entire production cycle:
the cellar is completely underground for a low environmental impact, it does
not use energy for air conditioning which is natural here, rainwater is recycled;
work in the vineyard is done with low environmental impact methods like
“recision viticulture’- a monitoring of the vineyard allows integrated disease
supervision which intercedes only where needed, always using environmentally
friendly substances. In the cellar, hand-crafted production methods respect the
characteristics of each territory and year of the grapes.“l make wine pretty much
like my grandfather used to and | believe in that more than technology, it's the
good work done in the vineyard that counts, combined with the sensitivity of
being able to interpret your terroir, says Michele Satta. He produces ﬁve.IGT
wines including Jassarte (from the collection vineyard) and three DOC wines
made from Cabernet, Merlot and Sangiovese (Antillo, Rute and Atis).
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