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gli asse;ggdi wolfango

Supertuscans
in anteprima

Il nostro inviato,
in missione in
Toscana, ha
assaggiato per
noi alcuni rossi
non ancora

in vendita
prodotti nella
prestigiosa
zona di Bolgher

56 1l mio vine settembre 2003

nche questo mese ho.
deciso di farvi un re-
alo. Cercherd di

spiegarvi di che cosa si trat-
ta. Sono stato invitato a una

importante degustazione a
Lucca, in Toscana. La mani-

festazione si chiama “Ante-
prima Vini della Costa To-
scana”. Si tratta di una tre

giorni in cui si fanno assag-%

giare a esperti del mondo
del vino, appunto, in ante-
prima, i cosiddetti “supertu-
scans”. I supertuscans sono
quei rossi profumatissimi,
corposi, ottenuti in genere
dalle uve cabernet sauvi-
gnon, merlot e sangiovese,
coltivate negli splendidi vi-
gneti della zona di Bolgheri.
Zona che ha reso celebri nel
mondo vini come Sassicaia,
Ornellaia, Guado al Tasso.
Vini che costano cifre . ca-
pogiro (100 euro & v+ prez-
zo medio per le ultii:: wina-

te in commercio) e che solo

pochi fortunati possono per-
mettersi. Ecco, 10 sono stato
uno di questi fortunati. In-
sieme ad altri esperti e gior-
nalisti del settore, sono an-
dato ad Anteprima a provare

'i campioni di botte della

vendemmia 2002. Campio-
ne di botte vuol dire vino
non ancora imbottigliato e
messo sul mercato: se ne
preleva un po’ dalla botte e
lo si assaggia per verificarne
la qualita. La manifestazio-
ne ¢ infatti pensata per valu-
tare lo stato attuale dei vini
della vendemmia 2002, an-
cora all’inizio della loro
evoluzione, dal momento
che usciranno sul mercato
solo, dopo 18 mesi di invec-
chiamento in botte e altri sei
di affinamento in bottiglia.
Alla fine del 2004, insom-
ma. Per problemi di lavoro,
SOno potuto rimanere nella
suggestiva Villa Bottini, se-

. de delle degustazioni, sol-

“Anteprima” si & svolta nel
suggestiva Villa Bottini.

tanto due dei tre giorni pt
visti. Pero ho potuto assa
giare e giudicare una ven
na di vini. Per ciascuno
essi ho annotato nome ¢
produttore, vitigni usati, v
to e impressioni person;
sul mio taccuino. Ve ne afp
le porte: la tabella qui so
ne ¢ una fedele riproduz
ne. Potrete cosi leggere
parere di Wolfango su
gruppo di futuri grandi v
da sogno della zona di B
gheri . Magari vi potra es
re utile nel caso, alla fine «
2004, abbiate bisogno
scegliere un vino per un'c
casione speciale o per v
semplice follia da vizic
Allora il taccuino di W
fango sui rossi di Bolgh
vendemmia 2002 potra fa
da piccola guida di orien
mento all’acquisto.
Saluti, Wolfar



[l Taccuino di Wolfang

Ecco la trascrizione sotto forma di tabella

del taccuino di Wolfang(

pleti di punteggio da 0 a 100 € impressioni sul colore, sui‘prefumi « sul gusto,

PRODUTTORE

FRSOR, o

TIPOLOGIA

oli assaggi di wolfango
AR T DR

;0no tutti T vini da lui assaggiati durante la degustazione di Lucca com-

JEGSE SR

ETICHETTA  VITIGNO NOTE VOTO  DENOMINAZIONE
Tenuta Montecucco  Rigomoro Sangiovese “Bel colore rosso con riflessi violaceli, limpido 79 Montecucco D0C
100% brillante. Profumo inenso di frutta, tabacco e A
. affumicato. Il gusto & intenso, corposo. Si sente |
' un sapore di frutta, ciliegia, soprattutto. Da una
. leggera sensazione di alfappante, che col tempo,
a mio parere, scomparira. "
Salustri Grotterosse  Sangiovese . Bel colore rosso con riflessi viofacel. Profumo 82 Montecucco y DOC
80% Cab. . di frutta ben matura. Ottimo il gusto.
Sauv. 20% ' Un vino promettente. A
Collemassari Montecucco  Sangiovese 1 Colore rosso intenso con riflessi violacei. 81 Montecucco { DOC
Rosso 80% Profumo non molto intenso di frutti rossi maturi. BB
Ciiegiolo 10% Il gusto & subito piacevole, da un senso di
Merlot 10% ' morbidezza in bocca. Lo definirei ""elegante™" )
Le Pupille Geppetti  Poggio Sangiovese 95% = Colore rosso rubino brillante. Profumi ancora un 78 Morellino di Scansano ¢ DOC
Valente Alicante 5% po' confusi. Il qusto & corposo, leggermente aspro. 2 =
Morris Farm Awoltore Sangiovese .« Ottimo colore rosso rubino limpido e brillante. 86 Maremmatoscana IGT
75% Cab.  Profumi di frutta ben matura. Gusto molto G ‘
Sauv. 20% piacevoleche dura a lungo in bocca. Un vino i i
Syrah5%  entusiasmante. X 3
Guado al Melo Guado Cab saw. | Questo Bolgheri Superiore é di un bel colore rosso 84 Bolgheri Superiore &  DOC
al Melo rubino brillante. Profumo intenso di frutti rossi. = {
Symh j Il qusto & quello di un vino gia pronto. L& o A
Collemassari Grattamacco  Cab. Sawv. 65% « Colore rosso rubino limpido e brillante. Profumo 85 Boigheri Superiore 44 DOC
Merlot 20%  accattivante di susine. in bocca é corposo. Un vino it
Syrah 15% | che fa sperare bene. } b .
Le Macchiole Paleo Rosso  Cab.franc . Colore rosso porpora non particolarmente limpido. 87 Toscana 4 ; IGT
100% | Profumo ricco ma non invadente, di frutta matura. ‘ﬁ g -"li
b ' Gusto di un‘intensita invidiabile, di frutta matura, n? ' 4
“ __che dura a lungo. Vino elegante.” e |
San Guido Sassicaia Cab. Sauv Rosso rubino limpido, brillante. Profumi molto 87 Bolgherl Sassicaia __i DoC
'85%Cab. piacevoll di prugna e altri frutti rossi. Buono anche - =
Franc 15% che rimane a lungo in bocca. ? |
Cecllia Syrah Syrah 100% Rosso cardinale brillante. Si sente profumo di 83 Toscana § IGT
*3 cavolo, caratteristica questa degli Syrah giovani. : i
j Sparira fra qualche mese, lasciando il posto @
__quello di spezie (almeno spero). In bocea € invitante.
Terricciola Antares Merlot 90% 5 Rosso porpora brillante. Profumi buoni ma leggeri. 86 Toscana IGT
C@San10$4 In bocca é morbido e si lascia bere bene. b
Russo Sassobucato  Merlot & Rosso intenso non perfettamente brillante. 86 Toscana IGT
Cab\Sauv Al naso é subito piacevole, Profuma di frutti rossi. !
__In bocea colpisce la morbidezza. Promette bene. ¥ o 4
Castello del Terriccio - Tassinaia (Cab. Sauv. 34%  Rosso rubino intenso non particolarmente brillante. 89 Toscana IGT
Merlot 33% ~ Profumi deboli, di marmellata di frutta rossa. M §
_ Sangiovese 33%__Motto meglio in bocca. - A
Pogaio Foco Poagio Foco  Cab.Saw.90% 1 Colore di un bel rosso rubino carico, brillante. 83 Maremmatoscana 4 IGT
Merlot 10%  Profumi tenui di bacche rosse, lampone soprattutto. p
Il qusto & morbido, accarezza il palato. )
Le Calle Poggio d'Oro  Sangiovese . Rosso rubino brillante e trasparente. Al naso é 80 Montecucco | DOC
100% ._piuttosto debole. in bocca é di buon impatto. W )
Perazzetta Licurgo Sangiovese  Colore rosso bordeaux brillante. Profumi di ciliegia 79 Montecucco 1 DOC
100% ~_matura, Corposo, piacevole da bere, g .
Val delle Rose Morellino Sangiovese  Colore rosso rubino trasparente e brillante. Alnaso 74 Morellino i Scansano |  DOC
di Scansano  100% - sl sente una leggera puzzetta di cantina, " !;.
Il qusto ¢ abbastanza povero, I'acidita é buona. g
Tringali Casanuova ~ Poderecasa  Cab.Sauv. - . Rosso bordeaux intenso. Profumi fruttati. Inbocca 82 Bolgherirosso 4 DOC
al Piano Merlot - i tannini, responsabili del senso di allappante,

Syrah

.

sono ancora agressivi. Perd si sente un buon gusto
. difrutta, che dura a lungo sul palato.




