344 Etrgs.lischeﬁivriera
mise ung Obst (Pfirsiche

Sen) an-

efmhaus, kieine Villa ~Rustika” gegeniiber
In einem Separaten Gebaude 4 Apparté
ments Wohmmg 450 €/Woche4 «Rustika*
€ Wer nur 2 Tage bleibt, zahjt Pro Nacht
ab 65 €, In der NS wird auch fir nyr 2 Tage
\;gn:tu.(*!el Via Bolgherese 205 a, .09
782 VWW agmunsmoeucahptus,com.

4 gli Ulivi, Azienda Agricola Giovanni
Chiappini, der Famihenbetneb liegt mitten
Im Griinen, von der Via Bolgherese geht es
links ap Insgesamt 6 Appanemems (3 klei-
nere mit bis zy ¢ Platzen, 3 groBere mit 2
Sct?lafzimmern). Nur Wenige Meter weiter

verkauft (Flasche ab 8€), 2.8 i Felciaino
aus San Giovese, Merlot und Cabernet Sau-
vignon (11 €), Die Kleineren App. 400

€MWoche, die gréReren ab 550 €, Loc, Le
Preselle, Podere Feicianino 189b, < /@ 0565-
749665, Www.giovannichiappini it

Der in Bolgheri angebaute Sass/-
caia zahlt zu den besten Rotwei-
nen des Landes und ist entspre-
chend teuer. 1944 pflanzte Mario In-
cisa della Rocchetta, der auf dem
hiesigen Gut San Guido urspring-
lich nur Pferde zuchten wollte, auf
einem  steinigen Hang Cabernet
Sauvignon an, Der Wein, der 1968
in den Handel kam (inzwischen
85 % Cabernet Sauvignon und 15 %
Cabernet Franc), durfte gut 25
Jahre nur als Vino di Tavola einge-
stuft werden. 1994 wurde er Zum
«Bolgheri Rosso DOC” mit der ge-
schutzten Unterbezeichnung ,Sas-
sicaia” geadelt (der Name bedeutet
im toscanischen Dialekt ubrigens
nichts anderes als «Steiniger Bo-
den”). Heute zahit der Rotwein, der
18 bis 22 Monate im Barrique aus-
gebaut wird, zu den Exportschla- |
gern der Region.

L ———

*£ssen La Tavema del Pittore. gematli-
ches, landestypisches Restaurant mit zwei
Innenrdumen und kleiner Terrasse Ge-
schmackvolles Ambiente. Von italienischen
Gastrofiihrern empfohlen. Die Pappardelle al
cinghiale sind eine Gaumenfreude (12 €) Sig

762184, wvwv,latavernadelp‘ ‘

La Magona, gleich daneben, gute Fleisch-
gerichte, Mo Ruhetag. 4, 0565762173,
Oswaldo-Ristomnte. gleich im Anschluss,
relativ ney, gehobene Kiche, gepflegte At-

www bogherinews.nt.

) §:hl<g<¢ea L'Argentiere. etwas versteckt
in der Via Lauretta 18, hier findet man selbst
gemachten Schmuck, Halbedelsteine und

Caccia al Piano, Giancarlo, der Sympathi-
sche Olivenbauer verkauft nicht nur exzel-

. M@i_rzgamj[gng Enoteca Tognoni, wirk-
lich enorme Weinauswahl, man kann hier
auch typische Produkte essen. Strada Lay-
retta §, & 0565-762001.
® Weingulter Tenuta San Guido, hier wird
der Sassicaia hergestell: eine Besichtigung
des Weinguts ist nur nach vorheriger Anmel-
dung méglich: Tenuta San Guido, Loc. Le
Capanne 27, Bolgheri WWw.sassicaia.com.
Hier drei weitere Weinguter, die einen Be-
such lohnen:
Tra gli Ulivi, kleiner Familienbetrieb {s. 0.,
Agriturismo ., Tra gli Ulivi*)
Guado al Melo, interessant und einladend
ISt das modeme, 3000 m?2 groBe und nach
Okologischen Gesichtspunkten gebaute
Weingut von Prof. Szienza, der u. a. an der
Universtitat in Mailand Weinbau lehrt, Er
und sein Sohn méchten nicht nur Wein ver-
kaufen, sondern auch Kultur vermittein, Ein-
Zigartige, vor kurzem fertiggestelite Biblio-
thek mit allen Informationen rund um den
Wein. Katrin und Gabi begleiten die Fihrun-
gen auf Deutsch. Breite Weinauswahl, Ver-
kaufsraum in der Cantina, 625 €/Flasche.
Degustation ab 8€, Das Ol von den 2000
Olivenbaumen kann man bei Fonte di Foia-
no erwerben (siehe Castagneto Carducci
Oliveto Fonte di Foiano®) Flhrungen bitte

Fahrradtouren ins Hinterland 345
Voranmelden. Pog
i s {ere Guado al Melo, Loc. ca. 17.000 Flaschen produziert. Nicht nyr

auf halber Strecke 2w hoch
schen Bolgheri und Castagneto Carducei)

d 38, WwWw.guadoalmelo. it net, Syra, Teroldego) kostet 13 €, Bolgheri
l"fO@guadoalmelo,n. Bianco (Trebbiano, Vermentino) 9 € Besich-
Michele Satta, ein Name, der weit Uber tigung des Weinguts nach Voranmeldung
B_olghen und ltalien hinaus bekannt ist und (% 347-1734573: Cinzia spricht Englisch). im
fur Qualitat steht ~ yng ein Mann mit Lei-  Sommer Mo-Fr 15-20 Uhr. Loc. Vigna al Ca-
denschaft und Mut, der sich nach einem valiere, Castagneto Carducci, % 0565-773041,
Agrarstudium mit Leib und Seele dem % 0565773041, Www.michelesatta.com,
Weinbau verschrieber; hat. Jahrlich werden info@michelesatta.com

ragenden Straflen- und Adresskarte des Consorzio erkunden (Hauptste!
Localitd San Guido, 57022 Castagneto Carducci, % /@ 0565-749768, wwy
lastradadelvino.com). Verzeichnet sind auf dieser Karte alle namhaftely
Anbieter zwischen Cecina und Piombino. Die Route — insgesamt ca. 70 k
= verlduft u. a. iiber Bibbona, Donoratico, Castagneto Carducci, Sassett
Suvereto, Campiglia Marittima und Piombino. Ein neuer Teilabschnitt fiih
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| um Montescudaio mit den traditionellen Reben Trebbiano, Vermentino un
[ Malvasia Weilweine gekeltert werden, kommt fiir die Weiflen im Val di Co
nia noch Carbernet oder Weilburgunder hinzu, Von der traditionellen Sangi
ovese-Rebe geht es dann in Bolgheri und den Weingiitern im Val di Cornia iy
den eingefiihrten Rebsorten wie Sauvignon, Carbernet Sauvignon oder Merlo
Sportliche Alternative: Mit dem Fahrrad in Cecina starten und in Venturi
oder Piombino mit dem Bus (Fahrriider miissen an der Haltestation selbs
| verladen werden.) zuriick und abends die mitgebrachten Weine verkosten,

e
Fahrradtouren ins H’interland

Im Eldorado des Fahrradsports sollte man es sich nicht entgehen lassen, ein, zwei
Tage die schone Landschaft mif dem Radl zu genieRen. Die Touren vql.xuten alle
auf asphaltierten Strafen, die bis auf die Via Aurelia (S.S. 1) nur wenig befahren
sind. Alles, was man braucht, ist ein Fahrrad mit guter Gangschaltung, einen
Helm (1), eine Flasche Wasser — und los geht’s. Die Routen beginnen und enden je-
weils in Donoratico am Fahrradgeschiift Ciclosport, wo man su.h ein Mountainbike
oder Rennrad leihen bzw. das eigene Rad noch einmal iiberpriifen lasf:‘n kann I;:
niela, Gerardo und Riccardo, das Team des kleinen, aber gut ausgeriisteten Fahr
radladens, sind hier behilflich.




