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Anno di fondazione: 1999 - Proprieta: Michele e Attilio Scienza e
Fa il vino: Michele Scienza - Bottiglie prodofte: 150.000, f E“:;i-vsiu prenotazione
pl"di?ﬁeﬁ: 9 + 6 in affitto - Vendita diretta: si - Visite all “ie';. ;;lla sS1 Aurelia,
rivolgersi a Gabriella Gianini o Katrin Pfeifer - Come arrivarci: 4278 20 (0,
uscire a Donoratico e proseguire per C§St§8n°t°_ca’d“°°"
Via Bolgherese e seguire le indicazioni aziendali. o=}
ialue. n ‘ - 2, R 1 jmi €S

' Assaggiare i vini prodotti dal celebre Professor Attilio Scienzc, pis xem;s};m in un
" i viventi di zonazione vitivinicola, € da suo figlio Michele ¢ com ri-
| LK ¢ . oprattutto sper

' ' - iacale nella gestione del vigneto € 5 :
e { pusk Siiow i si fonda la condotia aziendale. Quest anno

méntazione, sono i punti cardine su cu dotta azienda e
¢ la volta deIBolghIe,:'nqueriam che con avvolgente sinuosita d xrn;s'x:;:ei ;z ;:S . frte,
va invidiabile s 'impone sul resto della produzione. Sempre dlll;e f:rte Ay
blend di vitigni di origine mediterranea ¢ caucasica, un vino dalla o e
ne culturale che unisce le varieta che hanno fatto la storia della vitico d :

futurista il Bacco in Toscana, dedicato @

etta d'ispirazione dichiaratamente - .
‘{;Wmdi F)unceswzo Redi, medico, scienziato e letterato toscano del 600, un A""’"

al vino schietto da bere in allegria. E:
BOLGHERI SUPERIORE 2006 _ 7 ?7?'{_
ogia: Rosso Doc - Uve: Cabernet Sauvignon 80%, Cabernet Franc 10%, Mer-
,IquO% - Gr. 13% - € 28 - Bottiglie: 8.000 - Intenso rubino con sfmna.tm'e y191a-
cee. Al naso bellissimi toni di agrumi, cassis © jamponi su uno sfondo di vaniglia e
macchia marina. Sorso intriso di morbidezza € rotondita, dal tannino vellutato. Vali-
I FEET

da persistenza. 24 mesi in barrique. Ossobuco alla milanese.

Tipologia: Rosso Igt - Uve: nd. - Gr. 13%- € 22 - Bottiglie: 3.000 - Splendido ru-
bino dai riflessi porpora. Su trama olfattiva di essenze balsamiche, si insinuano sen-

sazioni di more di gelso, mirto, ciliegia, accenti di rosa rossa, toni agrumati € mac-

chia mediterranea. Di corpo, rinfrescato da ponderata aciditd e completato da un

tannino ben espresso. 24 mesi in barrique. Quaglie al timo.

( r1 Rosso 2007 - Cabernet Sauvignon 80%, Merlot 20% 33

€ 17 - Veste rubino dal bordo sfumato, ha profumi di frutta selvatica, sensazioni ve-

getal, geranio ¢ liquirizia. Rimarca freschez2a in, una struttura avvolta da tannino
rotondo e da pingue morbidezza. Maturato 12 mesi in barrique. Fettuccine al ragi.
Bacco IN TosCANA 2006 - Sangiovese 80%, Syrah 20% - € 9

“Bibino. Naso ben diretto da toni di visciole e amarene, poi sensazioni di liquirizia €
mallo i noce. In bocca & campione di bevibilita, con tannini dal dolce profilo e net-
ta rispondenza fruttata. Un anno in barrique. Grigliata mista.

BoLGHER! R0ss0 ANTILLO 2007 - Sangiovese 70%, %
“Cabernet Sauvignon 20%, Petit Verdot 10% - € 12 - Rubino splendente. Naso direl-
bhmmh,nowdime,mirtoepepeverde.lnboccanpiditieﬁ*
‘;_ contrastare buona morbidezza. Un anno in barrique. Stracotto al sugo.

GuaDo AL MELo BIANCO 2007 - Vermentino 80%, th:%‘lﬁ_‘m
el o caldi toni di frutta bianca matura € spunti di ge

i

-




