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LA CANTINA

- LA VIGNA
DELL ALLEANZA

i

'Guado al Melo, la cantina gioiello della]
famiglia Scienza :
dove si testano vitigni,
anche gli antichi caucasici

di Lucia Comuzzi




GuAapo AL MELO
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Cabernet Franc ¢ i Sauvignon. 1
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e an gesto di amore e di generositd

- Anilio Scienza, con la meglic Cristina

e il figlio Michele, per diversi anni

g »mvanhmm, Ia piccola cantina di

~ famiglia situata ad Avio, nel Trentino,

S Pmprgd dei genitori. Attilio ha un

fratello, Renaro, che non si occupa di

vino, ma ha una cattedra presso la facolts
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~ figlio di Renaro, Filippo, studia enclogia

* in Trentino e viene ospitato nella casa

il Sassicaia. La consacrazione uffici
avviene nel 1978 a Londra qu

degustazione alla cieca ba
famosi Chammﬁamm.
Nel 1985 il Sassicaia & g rudi

Mo:no Attilio. Nel 1997 con la morte

re si rende necessario stabnhtea
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Nel l993s|dcctdcdx_"_ . troppo piccola per duc famiglie. Attilio
Bolgheri e viene afhdaca aﬂ'Umvetmﬁ e Caterina, affezionatissimi alla “loro”

di Milano, al professor Atilio Scienza, Vallarom, di fronte al desiderio del
Tincarico di realizzare la zonazione ipote di avere una sua cantina, nel 98
viticola. Nel 1994 nasce la DOC Bolgheri  con grande slancio di affetto decidono
che prevede la sottozona esclusiva perd di lasciarla a Renato ¢ a Filippo,
“Sassicaia”. che avrebbero difficolth a creamne una ex
Anche il Merlot trova in seguito il novo. Invece, Artlio ha la preparazione
suo mentore in un grande enologo, ¢ le conoscenze per individuare un luego
Tschelicheff, che individua un terreno ¢ creare Una RUOVA cantina, mentre

con le stesse caratteristiche del vigneto di anche il figlio Michele, in quegli anni,
Petrus, nasce cosl un altro mitico vino: il sta scoprendo la sua predisposizione per
Masseto delfOrnellaia, che rappresentala  Fenologia ed  in grado di occuparsi
consacrazione definitiva per il territorio. di una nuova azienda. Attilio sparge la
Attilio Scienza & oggi un simpatico voce in diverse regiont italiane ¢ l'anno
signore sessantenine, professore ordinario dopo Pier Mario Meletti Cavallaro

di Viticoltura presso il Dipartimento gli segnala un appezzamento di dieci

di Produzione Vegetale della Facal di ettari nella zona di Bolgheri che Artilio
Agraria di Milano. E autore di vari testi; conosce bene per gl studi fatti per

¢ unanimemente riconosciuto come la DOC nel 1993 e per la zonazione
uno dei massimi studiosi mondiali in viticola realizzata tra il ‘96 ¢ il "97 sulla
ambito vitivinicolo. Caterina, la mogie, nuova ptopnc&wnoola di Angelo Gaja.
crocerossina volontaria, & una graziosa Attilio e Caterina riuniscono la famiglia
signora un po riservata inizialmente nella loro casa di Torbole ¢ viene presa
che, prendendo confidenza, si rivela la grande decisione: la nuova azienda

molto simpatica ¢ di spirito. Per

viene intestata al figlio Michele, che
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LA CANTINA

IL RISTORANTE
i DALLA FAMIGLIA SCIENZA

Le Volite -Casale Marittimo
(Pisa)- tel 0586.652018
Il ristorante ¢ situato sulla salita
che porta al piccolo borgo
. di Casale, uno dei tanti paesi
gioiello della Toscana, molto
bene conservato e distante
% dalla costa solo una dozzina di
_ chilometri. E dotato incltre di
- tredic) stanze, dalle cui finestre,
nelle glornate giuste, sono
. Visibili le isole dell'arcipelago
. toscano, I'Elba, la Capraia e la
-Gorgona. La locanda a gestione
famigliare & costituita da una
Zona bar-caffetteria con dolci
di qualita freschissimi e da due
sale dedicate alla ristorazione
€on trentacinque posti.
Larredamento & rustico, ma
curato. Le Volte & di proprieta
da oltre trent’anni della famiglia
Giani, il papa & in cucina, il
figtio, fa figlia e la nuora in safa.
Credono da sempre nella cucina
tradizionale e hanho creato
un ambiente famigliare in.cui
sono- soliti trovarsi propietari
di cantine e buongustai che
qui possiedono una'casa. La
cucina spazia dai ravioli fatti in
casa, alla selvaggina, ai funghi,
ai fritti leggeri di verdura e
pesce, il tutto con un rapporto
prezzo/qualita molto valido
e-con piatti, oltre che buoni,
ben presentati. Una grande
competenza € attenzione per |
vini che vengono proposti a un
prezzo contenuto, un ambiente
caldo e piacevole dove ci si
ferma volentieri a parlare di vino
sing a tardi. Tra i diversi ospiti
ilustri Oliviero Toscani, nato
e cresciuto in questo paese,
quando ritorna ama gustare i
piatti del territorio proprio qui
a LeVolte.

EFERITO

 accetta m&nmmacgua)aBolghen
con la moglie Annalisa, bmﬁgmw
con un dofttorato di ricerca in bi
molecolare alle spalle. Si decide quindi
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subito ad un master diretto da Mario
Fregoni, che come dice lei, era necessario
per entrare nel mondo del vino. Segue

di I} a poco anche uno stage presso

la cantina di La Versa, un’esperienza
molto interessante in cui apprende,

vista fa dimensione della cantina, cosa
significa organizzazione ¢ prontezza

nel risolvere i problemi, soprattutto

in vendemmia. Michele tra il ‘97 ¢ il
2000, va “a farsi le ossa” per duc annie
mezzo nel centro di ricerca di Donato
Lanati, uno dei piti preparati enologi
italiani. Con entusiasmo ¢i racconta di
avere appreso moltissimo, soprattutto a
valutare levoluzione potenziale det aim
vini. Ci racconta: “noi prcpamvamo‘k
analisi di diversi campioni, al mattine
arrivava Lanati che li degustava wutti,
comparando il suo giudizio con i fisultati
delle analisi, a volte non era d'accordo

e chiedeva di ripeterla per il giomo
dopo, un uomo dal palato incredibile ¢
un’esperienza estremamente formativa.
Non l'unica, nel 2000 si uufeaseeoon la
maghc Annalisa a Castagneto Carducci

circa un anno lavora nella yicina.

tenuta di Angelo Gaja, unpaundo cosa
significa !'orgamm.uonc di una cantina
moderna. La prima vendemmia avviene
nel settembre 2001, Michele prende i
afﬁnodaGapumMewmﬁcatpmn
30 quintali. Quelli rimasti, perché la vera
prima vendemmia la fanno i cinghiali

,ch:aBolghcnnonsaucggnno & =2

ghiotti d'uva come sono, si divoranio la

maggior parte del vigneto. Nello stesso
anno, ad agosto, nasce anche il primo
EgﬁoGwvznmamxsonodedimnGOO

Il Podere Guado al Melo

Situata sulla costa toscana nel comune

di Castagneto Carducci nei pressi di

Donoratico, nel cuore del territorio

della DOC Bolgheri, azienda

agricola Podere Guado al Melo consta

amnhnmtedidodmcmnnm,di
cui nove & mtorno

alla cantina ai piedi delle colline,
attorniati dalla macchia mediterranea

¢ dalla fossa di Bolgheri. Su limitare
della tenuta & presente un torrente

di acqua fresca ¢ pura, per Fappunto
un guado, da cui Vazienda prende
nome. Negli aktri 3 ettari in localitx
Alla Badia, una zona pianeggiante

ad ovest della via Bolgherese, sono
impiantate ancora viti ma alternate

da alcuni filari di olivi secolari, come
imporrebbe da queste parti la tradizione
e ancora circa due etwari sono dedicati
solo alfolio d’oliva. La struttura di
duemilasettecento mq & stata costruita
dal gruppo Moretd, specializzato nella
progettazione di cantine, interamente
interrata, per limitare al massimo
F'impatto ambientale, gode di una
temperatura interna ideale in ogni
pcnodo dell'anno. Una colhna &t

stati tralasciati particolari impartanti
come alcune aperture chiuse con



vcnawedallcthﬁlumo:ngydel
sole, illuminando di luce naturale

alcum ambienti dagli uffici, alla sala
degustazione, alla biblioteca (una zona
circolare illuminata dall" alto attraverso
un'ampia apertura, con un grandc tavolo
totondos nelle librerie sono disponibili

' 15.000 volumi; storia, cultura ¢ tecnica

delvmooltmam‘uooﬂenonedimuch ;

testi di viticoltura, raccolti negli anni

da Artilio), oppure come la raccolta
delPacqua piovana e i drenaggi sotterranei

che permettono di limicare il pit possibile

i consumi di acqua potabile.
In cantina siamo nel regno di Michele
Scienza che ha messo 2 frutto le sue
espcncnzc, oltre che nell’ organmanonc )
della cantina e nella scelea delle 4

artrezzature, nella realizzazione du__vmi.

Midldehasockoumhnumoltochiam

¢ attuale, per lui i vini devono avere una -

struttura avvertibile, non troppo pesante,

 devono risultare equilibrati ¢ eleganti.
Dobbiamo dire che Michele & riuscito

nelPintento, le sue bottiglie quando
arrivano in tavola vengono terminate con

facilitd ¢ rappresentano qucllo che oggi
vuole il consumatore: vini piacevoli al
gusto e con pasonahti. A Guado al Melo
si producono 4 vini, un bianco piacevole
¢ longevo e tre rossi: un Bolgheri DOC

¢ la riserva olu-caunachlmﬁmlc un
vino realizzato con 5 vitigni caucasici e
tre autoctoni italiani.

* Tvitigni caucasici
Incuriositi dal conoscere !c motivazioni

* che hanno spinto ad impiantare viti

provenienti da cost lontano rivolgiamo ad
Atilio una domanda, perché il Caucaso?:
«Le viti caucasiche rivestono un grande

aR
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' e Guado al Melo & uno di questi; qui in

interesse perché il Caucaso, assicme
alla Mesopotamia settentrionale, &
considerato la culla della viticoltura.
Infatti rappresenta uno dei centri primari
della domesticazione della vite, perché
per la prima volta (circa 3500 anni
a.C.) 'uomo inizid a coltivare questa
pianta, non solo a raccoglierne i frutti
 spontanci | nei boschi. La vite domestica
‘cost onginm: venne poi trasportata nelle
regioni dove iniziava ad espandersi la
viticoltura, dove venne coltivata come
tale o incrociata con vitigni locali. Grazie
a studi sul DNA, i virigni caucasici sono
stati identificati come i progenitori di
nuinerosi vitigni attualmente coltivati».
Amho Scienza da diversi anni si reca

in Caucaso su incarico della Comunita

patrimonio di antichi vidgni, che
sarebbero altrimenti andati perduti; grazie
a lui esistono diversi campi spenmemall

un'area predisposta ogni filare rappresenta
un vitigno diverso che viene testato. Da
queste sperimentazioni & nato il Yassarte.
E un vino dall'incredibile personalita

e bevibili), costituito oltre a Malvasia
Nera, da Syrah e da Alicante. I vitigni
caucasici coltivati a Guado al Melo sono
il Mugiuredli della Georgia Orientale
(Kakhetia); Alexandrli della Georgia
Centrale (Ratcha); Ojaleshi (Vite Che

Si Arrampica Sugli Alberi) Citata Da
Erodoto, del Mar Nero ¢ il Saperavi della
Georgia Orientale (Kakhet).

Vitigni di grande personalit e fascino, ¢
dalle grandi potcnznll& che in qualche
degustazione cieca han dato filo da
torcere anche a rinomati professionisti del

settore. >




