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PODERE GUADO AL MELO, CASTAGNETO CARDUCCI

Es ist schon eine besondere Pointe, dass die Winzerfamilie diesen Namen
‘ s : rage: Scienza, zu Deutsch Wissenschaft. Denn Weinforscher in besonderem
\ ' ‘ ' ! i Mafe sind hier auf dem Weingut Guado al Melo alle. Der Seniorchef Artilio
1Y Scienza ist Professor Rir Weinbau an der Universitit in Mailand und eine
Koryphiie seines Fachs in ltalien, Sein Sohn Michele, der das Weingur fiihre,
ist ein studierter Onologe, forsche aber licber im Weinberg als an der Uni-
versitit. Auch Micheles Ehefrau ist studierte Biologin, Und so wunderr es
nicht, dass Michele Scienza uns bei der Besichtigung des Weingues ploezlich
in einen Saal fithrt, den wir zwischen Verkostungsraum und Stahltanks nie
vermutet hiitten: in der Mitte ein Schreibtisch samt Lehnsessel und an den
Winden ringsherum Biicher bis unter die Decke. Es ist die Weinbibliothek
von Attilio Scienza, 14 000 Binde Fachliteratur,
Dabei ist Guado al Melo ein junges und architekronisch topmodernes
Weingut. Die Scienzas haben es vor zehn Jahren neu bauen lassen aus Beton
und Glas, mit groflziigigen, hohen Riumen, in formschéner Schlichtheit.
In der Architektur, sagt Michele Scienza, spiegele sich das Selbstverstindnis
des Hauses. Man habe eine Kombination aus Tradition und Modernitit an-
gestrebt, der Bau sei in Technik und Design fortschrirdich, basiere aber auf
balten Konzepren und Erfahrungen,
Die eigentliche Winzerheimat der Familie ist das Trentino. Dort betrie-
ben Atdlio und seine Frau ein eigenes Weingut, bevor sie per Zufall dayon
erfuhren, dass ein vergleichsweise kleiner Betrieh im Bolgheri, nimlich Gua-
do al Melo, zum Verkauf stand, Attilio und sein Sohn Michele haben nicht
lange tiberlegt, denn Bolgheri hat einen klingenden Namen unter Weinken-
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Podere Guado al Melo
Antillo Bolgheri DOC 2010

Lage und Boden:  sandige Schwemmbaden,
reich an Steinen

Weinbereitung: Garung in Stahitanks bei
kontrollierter Temperatur,

12 Monate Ausbau in Barrique
fassern (10 % neues Halz) aul
nattirdichem Bodendepot, danach
Lagerung In der Flasche fur
mindestens 3 Monate

Rebsorten: Sangiovese {70 %), Cabernet
Sauvignon und Petit Verdot

Shure/Zucker/ _

Alkohol: 53 8/0,87 g/12.8%

Sensorik;: in der Nase ein intensiver Duft
von Brombeeren und Himbeeren,
gepaart mit einer leicht
wirzigen Note. Am Gaumen
Beeren und Kirschen, Der Wein
wirkt frisch und lebendig, er
bleibt fange am Gaumen

Lagerfihigkeit: 5 Jahre

Passt zu: Aufschnitt, gegrilitem Flelsch,
Wildgefitigel, geschmortem Rind
fleisch, Rosmarinkartoffein

nern: Hier hat der aus dem Piemont stammende Baron Mario Incisca della
Roccherta Mirte des vergangenen Jahrhunderts begonnen, die franzésischen
Rebsorten Cabernet Sauvignon und Merlot anzupflanzen, har damic grofie
Erfolge erzielt und den Kultwein Sassicaia erfunden, der schlieflich vom
Weinkritiker Robert Parker mit 100 Punkten priimiert wurde. Auch der Or-
nellaia ist cin legendirer Spitzenwein aus dem Bolgheri.

Wer von der tyrrhenischen Kiiste die schnurgerade und traumhaft schiine
Zypressenallee hinauffihre, die zum Stidechen Bolgheri fiihre, vorher aber
nach rechts Richrung Castagneto Carducci einbiegt, der sicht links und
rechts die groflen Weingiiter liegen, die dem Antinori-Clan und all den
anderen Winzern gehéren. 85 Prozent der Anbaufliche im Bolgheri sind
im Besitz weniger Grofwinzer, 40 Prozent gehdren allein der Familie An-
tinori, Da nimme sich Guado al Melo (was so viel heifdt wie sdie Furt am
Apfelbaum«) wie ¢in angenchm beschaulicher Flecken im Schatten des big
business aus.

Michele Scienza erklirt die Besonderheiten der Bolgheri-Lage: Das nahe
Meer wirke sich klimatisch positiv aus. Es mildere die Hitze und sorge fir
kithlere Niichte, was den Reben die Frische erhalte. Die sandigen und wenig
lehmhaltigen Béden verleihen den Weinen gleichermafen Komplexiti, Ele-
ganz und Langlebigkeit. Die Trauben fir seinen Rorwein Antillo (so nannte
Micheles kleiner Sohn seinen Grofdvater Attilio) wachsen nahe am Meer. Er
bestehr aus Sangiovese (70 Prozent), Cabernet Sauvignon und Petit Verdor,
wird im Stahltank vinifiziert und reift anschlieBend zwalf Monate in Bar-
riquefiissern mir geringem Anteil an neuem Holz. Die Weine der Scienzas
sind ausgeglichen in ihrer Tanninstrukeur und von frischer Fruchtigkeir,

Wir sind am Ende unserer Weinverkostung angekommen, als Michele
noch einmal in den Keller liuft und mit cinigen unetikertierten Flaschen
zuriickkehrt — Experimentierweine, die er in seinem Forschungsrebhang
angebaur hat. Alle moglichen Anpflanzungen probieren die Scienzas mit
unterschiedlichem Erfolg aus, von spanischen Rebsorten bis zu exotischen
Gewiichsen aus der Kaukasus-Region, und Michele stellt sie lachend auf den
Tisch. Nicht jeden dieser Weine méchte man sich zu Hause in den Keller
legen, aber eines wird bei dieser Weinprobe ganz klar: Im Bolgheri sind noch

viele Uberraschungen méglich — dank der Scienzas. Sie sind eben Forscher,
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