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“1.000 miles”, a wine journey: i vigneti di Michele Scienza a Guado al Melo

05/06/2007

Oggi ¢ il giorno della traversata da Rapallo a Saturnia. Il clima non & dei piu clementi. ma ho deciso
che no mancherd nessuno degli appuntamenti che mi sono prefissato. Spronato dai benevoli
Aristide ho infatti prenotato la visita dell’Azienda Guado al Mclo. che si

da tra Castagneto Carducci e Bolgheri.

suggerimenti di Luk e
trova giusto a meta stra
La Famiglia Scienza da generazioni & votata al vino. Attilio, noto docente universitario, ha
realizzato la zonazione della DOC Bolgheri negli anni *90, ed anche ; figlio Michele si ¢ sempr
occupato di viticoltura ed enologia.
ati su questo territorio, nel 1999 la Famiglia Scienza
amente impiantati con i vitigni bordolesi che

nto prevalente ¢ il cordone speronato,

lizzato un impianto di irrigazione a goccia.

jone una notevole mole di d

ha deciso di acquisire 15 ettari nella zona, pront
contraddistinguono questa DOC. Il metodo di allevame
ito della siccitosa annata 2003, & stato rea

mentre a segu
frattempo lo sbancamento di u no ha permesso di ospitare la ca‘ntina. .
Nel per aumentare anche I"inerzia termica

seminterrata, sulla quale & stato poi
dei locali.

Avendo a disposiz

na parte del terre
realizzato un terrapieno



La struttura contiene une elemento architettonico che mi ricorda gli elementi atrium-impluvium
delle antiche domus romane (senza compluvium, ovviamente...), che dovrebbe ospitare nel
prossimo futuro una biblioteca dedicata alla cultura della vite e del vino.

Attilio Scienza ¢ un noto ampelografo, che nei suoi numerosi viaggi ha collezionato un gran numero
di vitigni “arcaici”, soprattutto nella zona del Caucaso e della Grecia.

Con queste piante ¢ stato creato a Guado al Melo un vigneto di 1 ettaro dal quale si ricavs
“Jassarte”, nome del fiume che segnava in antichita il confine piu orientale del mondo ;:- ¢n.

Le uve di base sono Syrah, Alicante e Malvasia nera: gia assaggiatoa a casa di Luk la vend. nnia
2004, questo vino si conferma molto particolare al naso e al gusto. A ‘







